Pfedmét
Potraviny, pokrmy a zdravi

Zivotni prostiedi a vefejné zdravi

Rizeni bezpecnosti potravin

a HACCP

Dezinfekce, dezinsekce

a deratizace

Farmakologie v produkci potravin
a pokrml

Bakteriologické a virologické
metody

Molekularné biologické metody
Diplomova prace | — metodologie
a biostatistika

Povinné volitelny predmeét 1
Pocet hodin tydné celkem

Pocet zkousek

Pfedmét

Bezpecnost potravin a pokrmu
Zivocisného plvodu

Toxikologie potravin a pokrm0
Nemoci pfenosné ze zvirat na
Clovéka

Epidemiologie nemoci z potravin
Statni sprava v oblasti vefejného
zdravi

Dozor a kontrola nad potravinami
a pokrmy

Odpadové hospodarstvi a vefejné
zdravi

Diplomova prace lll

Povinné volitelny predmét 3
Pocet hodin tydné celkem

Pocet zkousek

*predmét zakonéeny zkouskou
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Predmet Prednasky  Cviceni
(h/tyden) (h/tyden)

Bezpecnost potravin a pokrm 5 5
rostlinného plvodu
Epizootologie a infekéni choroby 1 1%
zvifat
Chemické instrumentalni metody 1 2%
Parazitologie potravin a pokrm0 1 1
Choroby z potravin a pokrmi 2 0*
Pravni predpisy ve veterinarni ) 3%
ochrané verejného zdravi
Dipl. prace Il — literarni poznatky 0 1
Povinné volitelny predmeét 2 1 1
Pocet hodin tydné celkem 10 11
Pocet zkousek 5%
Pfedmét hod./blok Ukonéeni
Praxe ve veterinarni ochrané

v . . , 40%** YA
verejného zdravi
Diplomova prace IV 80 VA
Bezpeénost potravin a pokrmu 30*** S7z
Laboratorni diagnostika 30%** S77
Legislativa, dozor a kontrola ve

P . 30%** Szz

veter. ochrané verejného zdravi
Nemoci pfenosné ze zvirat na
clovéka, epizootologie, 30*** S77
epidemiologie
Zlvvot'nllprostredllv ochrané e 77
verejného zdravi
Obhajoba diplomové prace S7z
Pocet hodin tydné celkem 270
Pocet zkousek 5+1

** povinna odborna praxe (dotace hodin/semestr)

**% (30 hodin blokové vyuky v kazdém predmétu), Z = ukonéeni pfedmétu zapoétem, SZZ = dil¢i statni zavérecéna zkouska

Pfedmét

Akreditovand laborator
Distribuce a prodej potravin
Hygiena a technologie pripravy

pokrmii

Interni auditor HACCP
Speciality v gastronomii
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Predmét Prednasky  Cviceni
(h/tyden) (h/tyden)

Falsovdni potravin a pokrmi 1 1

Rizeni bezpecnosti v oblasti 1 1

Zivotniho prostredi

Zdravotni nezdvadnost ndpoji 1 1

v gastronomii

Ochrana potravin pfi 1 1

mimorddnych situacich

Student si v 1. az 3. semestru zvoli vidy jeden z povinné volitelnych predmétd



